
P rec io  fijo : 
in c lu id o  tim bre, 

5 .5 0  Peseras

LA LECHE M ALTEAD A DE HORLICK posee características que la 
hacen especialmente valiosa como régimen en casos de cirugía. 
A lgún trastorno nulricional es inseparable de las operaciones qui
rúrgicas, pero éste puede ser disminuido si se toma cuidado con el 
régimen pre-operatorio. Se ha demostrado que pacientes someti
dos a operaciones hacen mejor progreso si sus reservas de g licó 
geno se mantienen adecuadamente, y  con este fin, alimentos que 
contengan una proporción amplia de hidratos de carbono fácil
mente asimilables son más valiosos que alimentos proteicos. La 
Horlick posee un contenido variado de hidratos de carbono con 
sistente en lactosa, maltosa y  dextrina, y  el valor de maltosa donde 
una alimentación de alto contenido en azúcar se indica, es bien 
reconocido. A  un número considerable de pacientes sólo la idea 
de una operación inicia falta de apetito. Debido a su delicado y  
atrayente aroma la Horlick ven ce  la repugnancia a alimentarse y  
asegura que el paciente puede nutrirse hasta un tiempo razo
nable antes de la operación. Las reservas de hidratos de carbo
no son así adecuadamente mantenidas,* la toxicidad producida 
por el anestésico disminuye,- el riesgo de vómitos post-operato- 
rios se reduce, y  el restablecimiento del paciente es material
mente asistido por el aumentado alivio y  bienestar del mismo.

HORLICK'S MALTED MILK CO. LTD., SLOUGH, BUCKS. (Inglaterra)
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SIMPLE 
CON HIPOFOSFITOS 
CON HIPOFOSFITOS Y  ARRHENAL 
CON HEMOGLOBINA 
CON YOOO TÁNICO FOSFATADO 
CON PROTOYODURO FERROSO 
CON ACEITE DE HÍGADO DE BACALAO 

E L IX IR  M A L T O L  con pepsinaypancreatina 

^  LABORATORIO TIO /y
TORRENTE OL LAS FLORES.73-BARCEL0NA __ ^
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