ALIMENT "ELEGS”

Patent d’invencio ndm. 104.324

Producte de la fermentacié amilolitica' del blat, aconseguint un 73 °/0 de maltosa

Augmenta la tolerancia de la llet en la lactancia natural, i en [I'artificial cobreix
la deficiéencia de lactosa i greixos de la llet, évitant fermentacions intestinals i
disminuint el treball digestiu al lactant.

Es pot administrai des del naixement

GUAREIX LES COLITIS ..
deposicions mucoses, de reacci6 alcalina o neutra, amb tenesme, etc.

AFAVOREIX LA DIGESTIO DE LA LLET
en els milalts albuminuries, en les infeccions, dispépsies, etc.
Es présenta en pois soluble en aigua, llet o brous

NO HA DE POSAR-SE AL FOC
D'G0s a la Maternitat de Barcelona, Gotes de llet i Hospitals d'Espanya i Ameérica.

Sol'liciteu mostres al LABORATORIO “‘“ELES” , S. A.

Corsega, 361 BARCELONA Telefon 71880



